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MAXI-MIXTA MODULAIRE

* Cette ligne automatique est destinée
pour la production des tous types de
pains fagonnés.

e La dépose est automatique.

* La technologie utilisée dite @ double
temps de repos permet de réaliser
une production de grande qualité.

* Dispose d'un systéme de découpe en:
2, 3, 4,5 ou b piéces. Cette technique
assure une finition parfaite aprés
cuisson.

OPTIONS DE MONTAGE

CcTz

—
—

crz PTZ

MAXI MIXTA D
MODULAIRE

MAXI MIXTA
MODULAIRE c1z

8.500 mm

I
o
700 mm

2,700 mm

PTZ

MAXI MIXTA
MODULAIRE

10.500 mm
9.000 mm

2.200 mm

Différents types de pain



